
       

 
 

Mörkö – strömming, bränneri & skafferi 
 

Följ med på en heldagsutflykt till Mörkö, den gröna ön som den även kallas.  
Här möter Sörmlands kulturlandskap skärgården, kobbar och skär ligger granne med leende 
åkrar och betesmarker. 

På Mörkös norra sida strax intill Skanssundets färjeläge ligger Skansholmens Sjökrog & 
Brännvinsbränneri. Här startar vi med förmiddagskaffe och färskt hembakt bröd med ost. Vid 
fint väder får vi detta serverat på restaurangbryggan. 
 
Efter att ha druckit vårt kaffe får vi en visning av Bränneriet. Skansholmens Sjökrog fick 1998 
som första krog i Sverige sedan 1865 tillstånd att bränna sitt eget brännvin. Ett brännvin som 
endast serveras till gäster på denna krog. På Skansholmen finner Ni nu alltså Sveriges första 
lagliga hembränningsapparat. Möjlighet till provsmakning av deras egna snapsar erbjuds vid 
lunchen mot avgift. 
 
I Skansholmens kök skapar man fantastiska smaker med Sörmland och skärgården som 
inspirationskälla och skafferi. Till lunch får vi restaurangens egen paradrätt Pancopanerade 
strömmingsflundror med mandelpotatispuré som serveras med brännvinslingon. 
 
Under eftermiddagen finns det möjlighet till att fånga sin egen strömming, då vi har tillgång till 
fiske från bryggan. OBS medtag egen fiskeutrustning! Båt finns att hyra om man så vill.  
 
Vill man inte fiska, så finns tid för avkoppling, med exempelvis promenad vid hamnen och bland 
kobbar och skär.  
 
Vi reser hemåt vid 17-tiden. 

 
Resfakta: 
1 dag 
Datum: 23 maj 2012 
 
Pris: 550 kr 
Tillägg för snapsprovning: 90 kr 
 
I priset ingår: Bussresa t/r, förmiddagskaffe med hembakt bröd, strömmingslunch samt 
fiskekort. 


